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Akreditasi Unggul

Teknologi
Pangan

Lama studi 3.5 - 4 tahun
144 SKS
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o Food Processing and Innovation

mempelajari ilmu pangan dan

aplikasinya dalam industri pangan

serta food entrepreneur untuk

menghasilkan pangan yang aman dan 6
bermutu dengan memperhatikan

system pangan yang berkelanjutan

o Culinary and Nutrition mempelajari
basic of culinary skill, nutrition and
Cmenu design, food service sanitation,

bakery and pastry, food service project,

molecular gastronomy, culinary
enterpreneur, nutrition evaluation,
worldwide cuisine, dan melakukan

praktik kerja usaha kuliner.
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