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Teknik dan Keterampilan

Kuliner 1
Gastronomi

Sanitasi Jasa Boga

Perencanaan Usaha
Kuliner 1

Bakery and Pastry
Teknologi Pengolahan
Mie dan Pasta

Teknologi Pengolahan
Minuman

Teknologi Pengolahan
Kopi dan Coklat

Teknologi Pengolahan
Teh

Teknologi Pengolahan
Gula dan Kembang Gula

Teknologi Makanan

. 3 MN\ N
Tradisional Fermentasi d >, m‘ ‘;@‘m <& s
Gizi dan Desain Menu E

L] . o e
Evaluasi Gizi

Bioteknologi Pangan

Ekonomi dan Manajemen
Usaha Kuliner

Praktik Kerja

Usaha Kuliner

Perencanaan Usaha
Kuliner 2

Q Fortifikasi & Fomulasi Gizi
Teknologi Kuliner

Teknologi Hidrokoloid

Global Food and
Culinary Trend

Total SKS: Minimal 144 SKS

+

Program Studi Teknologi Pangan

CULINARY AND
NUTRITION

FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA

Masa Studi:
35-4 Tahun

& Akreditasi Unggul

BAN-PT (722/SK/BAN-PT/AkPpj/S/111/2023)

& Sertifikasi Internasional

ASEAN University Network - Quality Assurance (AUN-QA)
(AP879UKWMSJUN22).

. Kampus Dinoyo
Q Lokasi JIn. Dinoyo 42-44, Surabaya
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«
Future , ~

Menyiapkan lulusan Opporfunify
menjadi praktisi
bidang kuliner
lengkap dengan
kompetensi nutrisi
sehingga siap
berinovasi
menciptakan pangan

+

e Wirausaha pangan

« Konsultan gizi dan manajemen
kuliner

 Analis gizi pangan

"« Industri Fast Moving Consumer

Goods (FMCGQG)
* Industri Pangan +

yang lezat dan bergizi

RnD (Research and Development)

QA (Quality Assurance)

QC (Quality Control)

Wha,. o Learn grodt.;ksi, Wgrehouse Management
upply Chain T

PPIC

Marketing

o Akademisi

« Basic of culinary skill
Let’s Connect! « Nutrition

« Menu Design

Kampus Dinoyo « Food Service Sanitation T
JI. Dinoyo 42-44, Surabaya !

. « Bakery and Pastry
Tel. (031) 567 8478, Psw. 110
< admin-foodtech@ukwms.ac.id

r@ @foodtech.ukwms

o Food Technology WMSCU « Nutrition Evaluation
() 081313187071 « Worldwide Cuisine

@ foodtech.ukwms.ac.id. « Food Service Internship
D) Food science WM

foodtech.ukwms

« Food Service Project
« Molecular Gastronomy

« Culinary Entrepreneur




